Festeggia con noi

Matrimoni
Comunioni
Cene aziendali
Feste di Compleanno

Disponibili menu speciali, inclusi
quelli con opzioni senza glutine e
per intolleranze alimentari.

Tanti auguri di un felice e
sereno Natale e di un nuovo
anno ricco di gioia da Antonio
Villani e da tutta la famiglia
del Veliero. ﬁ%ﬁzﬁ
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Natale e Capodanno

Possibilita di avere i menu anche
da asporto e con variazioni per
intolleranti al Lattosio e al Glutine.

Via Rudone 15
. Rovato 030723159




Menu Di Natale (Carne)
Antipasto

Affettato di salumi, crudo, coppa, mortadella, salame,

porchetta, Bocconcino di mozzarella e Polenta con Lardo

Primo

Risotto porcini, zafferano e Bagoss
Mezze Maniche con Salsiccia e Melanzane

Secondo

Arrosto di vitello ai porcini con polenta

Pre dessert

Dolce dello chef

€ 55.00

Vino Falanghina, acqua e caffé

Menu Di Natale (Pesce)
Antipasto

Insalata di mare, salmone marinato, cocktail di gamberi, spada
affumicato, capasanta gratinata

Primo

Risotto ai frutti di mare sgusciato
Rigatoni con Pesce Spada, melanzane e menta

Secondo

Fritto di Totani con gamberone e verdure

Pre dessert

Dolce dello chef

€ 55.00

Vino Falanghina, acqua e caffe

Menu di Capodanno (Carne)
Antipasto

Affettato di Crudo e porchetta, parmigiana di melanzane,

tartare di manzo con capperi, grana e buccia di limone.

Primo

Calamarata salsiccia, melanzane, porcini e rosmarino

Secondo

Tagliata di manzo ai porcini con patate al forno

Pre dessert
€ 65.00

Dolce dello chef

Vino Aglianico, spumante, caffe

Menu di Capodanno (Pesce)
Antipasto

Insalata di seppie, patate e pesto, Ostrica, Tonno Affumicato,

Involtino di Pesce Spada
Primo

Calamarata con tonno fresco, olive, pomodorini e burrata

Secondo

Trancio di cernia al cartoccio con frutti di mare

Pre dessert

Dolce dello chef

€ 70.00

Vino Falanghina, spumante, caffe



